Antipasti

Tatar vom Geislerrind - Pioppini - Krdutermayo - Senfkaviar - hausgemachte Focaccia

. Tartare di manzo locale della Val di Funes - pioppini - maionese alle erbe - caviale di senape
focaccia fatta in casa

Beef tartare (tyrolean grey cattle) - pioppini mushrooms - herb mayonnaise - mustard caviar -
homemade focaccia

€199

Vitello Tonnato - Kalbstafelspitz - ThunfischsoBe - Kapern - Kirschtomaten - Krautermayonnaise - Petersilie
Vitello Tonnato - punta di vitello - salsa tonnata - capperi - pomodorini - maionese alle erbe - prezzemolo

Vitello Tonnato - veal rump cap - tuna sauce - capers - cherry tomatoes - herb mayonnaise - parsley

€185

Brettimarende - hauseigener Speck - Siidtiroler Wurst und Kisespezialititen
Tagliere Sudtirolese - speck fatto in casa - formaggi e salumi dell'Alto Adige

South Tyrolean cold cuts platter - homemade speck - local sausage and cheese specialties
€198

Caprese - Biiffelmozarella - Cocktailtomaten - Basilikum - Balsamico
Caprese - mozzarella di bufala - pomodorini - basilico - aceto balsamico

Caprese salad - buffalo mozzarella - cherry tomatoes - basil - balsamic vinegar
€155

Krautsalat
Insalata di crauti

Coleslaw salad
€ 6 + Speck / Bacon €7

Sommersalat - Blattsalate - Rucola - Kriuter - getoastete Walniisse - Kirschtomaten - Pfirsich - Senfdressing
Insalata estiva - misticanza - rucola - erbette - noci tostate - pomodorini - pesca - dressing alla senape

Summer salad - mixed leaf salad - rocket - herbs - roasted walnuts - tomatoes - peach - mustard dressing
€13

Brot und Gedeck / pane e coperto / cover charge € 2,00



Villndsser
NT
JAVA
Brillenschaf

Pasta & more

Knodeltris - Spinat - Kise - rote Beete - Krautsalat
Tris di canederli - spinaci - formaggio - rapa rossa - insalata di crauti

3 types of South Tyrolean dumplings - spinach - cheese - beetroot - coleslaw
€155

Karotten-Ingwer-Cremesuppe - Croutons - Achiote-Espuma
Crema di carote e zenzero - crostini di pane - spuma di achiote

Carrot & ginger cream soup- croutons - achiote foam

€129

Tagliolini - Argentinische Garnele (roh) - geriucherte Butter - Basilikumal
Tagliolini - gambero argentino crudo - burro affumicato - olio al basilico

Tagliolini pasta - raw Argentine prawn - smoked butter - basil oil
€198

Tagliatelle - Lammragout vom Villnésser Brillenschaf - gerducherte Butter
Tagliatelle - ragu di agnello della Val di Funes - burro affumicato

Tagliatelle pasta - local lamb ragd from the Villnéss Valley - smoked butter
€18,7



Main Creations

Onglet Steak vom Rind (250g)* - Gebrannter Blumenkohl - Gegrillter Pfirsich - Jus
Lombatello di manzo (250g)* - cavolfiore arrostito - pesca grigliata - jus di carne

Beef Hanger steak (250 g)* - charred cauliflower -grilled peach - meat jus
€35,5

Geschmorte Rinderbacke - Selleriepiiree - Babykarotten - Speckchip - Jus
Guancia di manzo - purea di sedano rapa - carote baby - chip di speck - fondo

Braised beef cheek - celeriac purée - baby carrots - speck crisp - jus
€34

Thunfisch im Sesammantel (200 g) - Gegrillter Pak Choi - Teriyaki-Sauce - Basmatireis
Tonno in crosta di sesame (200 g) - pak choi grigliato - salsa teriyaki - riso basmati

Sesame-crusted tuna (200 g) - grilled pak choi - teriyaki sauce - basmati rice
€32

Vollkornpolenta vom Stieflerhof - Pfifferlingcreme - Vegane Kriuter-Mayonnaise

6

Slow Food Polenta integrale del maso Stieflerhof - crema di finferli - maionese vegana alle erbe

Wholegrain polenta from Stieflerhof farm - chanterelle cream - vegan herb mayonnaise
€215

*Bitte beachten Sie, dass unser Fleisch in der Regel medium gebraten serviert wird. Bei speziellen Wiinschen informieren Sie bitte unser Team.
Si prega di notare che la nostra carne viene generalmente servita al punto medio. Per richieste particolari, vi preghiamo di informare il nostro staff.
Please note that our meat is typically served medium. If you have specific requests, please inform our team.



For the kids

Nudeln mit Tomatensauce
Pasta al pomodoro

Noodles with tomato sauce
€ 8,30

Nudeln mit Ragout
Pasta al ragu

Noodles with ragu
€ 8,80

Chicken Nuggets

mit Pommes * con patatine fritte * with fries

€10,90

Késeknodel mit Butter und Parmesan
Canederli di formaggio con burro fuso e parmigiano

Cheese dumplings with melted butter an parmesan
€990

Wienerschnitzel vom Truthahn mit Pommes
Cotoletta di tacchino alla milanese con patatine fritte

Wienerschnitzel (breaded turkey escalope) with fries
€ 14,50

Fir Erwachsene - per adulti - for adults
€ 23,20



Dolce

Schokotértchen - Vanille-Espuma - Waldfriichte
Tortino al cioccolato - espuma alla vaniglia - frutti di bosco

Hot chocolate fudge cake - vanilla espuma - forest berries

€10,50

Panna Cotta - Rosmarin - Passionsfrucht - Waldbeeren - Minze
Panna cotta - rosmarino - frutto della passione - frutti di bosco - menta

Panna cotta - rosemary - passion fruit - forest berries - mint

€7,90

TiramisU - Mascarpone - Arabica-Kaffee - Araguani-Schokolade - Kakao
Tiramist - mascarpone - caffé Arabica - cioccolato Araguani - cacao

Tiramisu - mascarpone - arabica coffee - Araguani chocolate - cocoa

€7,50

Affogato
Hiesig Vanilleeis - Sahne - Espresso
gelato artigianale alla vaniglia - panna - espresso

handmade vanilla ice cream - cream - espresso

€5,50



Cakes

Sachertorte - torta “Sacher” - Sacher cake
€7,00

+ Sahne - panna - whipped cream € 7,80

+ Eis - gelato * ice cream € 8,70

Buchweizentorte mit Preiselbeeren - torta di grano saraceno con mirtilli rossi -
buckwheat cake with cranberries

€6,00
+ Sahne - panna * whipped cream € 6,80

+ Eis - gelato * ice cream €7,70

Apfelstrudel - strudel di mela - apple strudel
€ 6,00

+ Sahne - panna - whipped cream € 6,80

+ Eis - gelato * ice cream € 7,70

‘ ‘ Eis an unserer Eistheke!
gelati nella nostra vetrina gelato!
ESVERRSTATT ice cream at our ice cream display



