Antipasti

Tatar vom Geislerrind - eingelegte Pfifferlinge aus Villnoss - Senfkaviar - hausgemachte Focaccia

! Tartare di manzo locale della Val di Funes - finferli sottaceto della Val di Funes - caviale di senape -
focaccia fatta in casa

Beef tartare (tyro/ean grey cattle) - pickled chanterelles from Villnéss - mustard caviar - homemade focaccia
€19,90

Exotisches Ceviche - Adlerfisch - Leche de Tigre - Avocado - gerdsteter Mais - SiiBkartoffel - Chifles
Ceviche esotico - ombrina - Leche de Tigre - avocado - mais croccante tostato - patata dolce - chifles

Exotic ceviche - meagre fish - Leche de Tigre - avocado - toasted crunchy corn - sweet potato - chifles chips
€ 24,80

Brettimarende - hauseigener Speck - Siidtiroler Wurst und Kisespezialititen
Tagliere Sudtirolese - speck fatto in casa - formaggi e salumi dell'Alto Adige

South Tyrolean cold cuts platter - homemade spesck - local sausage and cheese specialties
€19,80

Caprese - Biiffelmozarella - Cocktailtomaten - Basilikum - Balsamico
Caprese - mozzarella di bufala - pomodorini - basilico - aceto balsamico

Caprese salad - buffalo mozzarella - cherry tomatoes - basil - balsamic vinegar
€15,50

Krautsalat
Insalata di crauti

Coleslaw salad
€ 6,00 + Speck / Bacon € 7,00

Gemischter Salat - Blattsalate - Karotte - Cocktailtomaten - Gurke - Mais - Avocadodressing
Insalata mista - insalatine - carote - pomodorini - cetriolo - mais - condimento all'avocado

Mixed salad - seasonal leaves - carrot - cherry tomatoes - cucumber - sweetcorn - avocado dressing

€9,70

Brot und Gedeck / pane e coperto / cover charge € 2,00
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Brillenschaf

Pasta & more

Knodeltris - Spinat - Kése - rote Beete - Krautsalat
Tris di canederli - spinaci - formaggio - rapa rossa - insalata di crauti

3 types of South Tyrolean dumplings - spinach - cheese - beetroot - coleslaw
€ 15,50

Spargelcremesuppe - Kaffir-Limetten-Lemongrass-Espuma - Brotcroitons - Schnittlauchdl
Vellutata di asparagi - spuma al kaffir lime e lemongrass - crostini di pane - olio all'erba cipollina

Asparagus cream soup - kaffir lime and lemongrass espuma - bread croutons - chive oil
€12,90

Tagliolini - Argentinische Garnele (roh) - gerducherte Butter - Basilikumdl
Tagliolini - gambero argentino crudo - burro affumicato - olio al basilico

Tagliolini pasta - raw Argentine prawn - smoked butter - basil oil
€19,80

Tagliatelle - Lammragout vom Villnésser Brillenschaf - gerducherte Butter
Tagliatelle - ragu di agnello della Val di Funes - burro affumicato

Tagliatelle pasta - local lamb ragd from the Villnéss Valley - smoked butter
€18,70



Main Creations

Ribeye Steak GroBbritannien (250g)* - Grillgemiise - in Butter gerdstete La Ratte Kartoffeln
Ribeye di manzo del Regno Unito (250 g) - verdure grigliate - patate La Ratte saltate al burro

UK ribeye steak (250 g) - grilled vegetables - La Ratte potatoes sautéed in butter
€ 36,50

Goldbrassenfilet - Tare-Glassur - Beurre Blanc - Spinatcreme - gegrillter Lauch
Filetto di orata - glassa tare - beurre blanc - crema di spinaci - porro grigliato

Seabream filet - tare glaze - beurre blanc - spinach cream - grilled leed
€27,70

Fines Burger (Hamburger)*

Rinderhack vom Geislerrind - Tomate - Cheddar - Salat - eingelegte Gurke - Speck - eingelegte Zwiebeln -
Kartoffelspalten

carne di manzo della Val di Funes - pomodoro - cheddar - insalata - cetriolo sottaceto - speck - cipolle in
agrodolce - spicchi di patate

minced beef from the Villnéss Valley - tomato - cheddar - lettuce - pickled cucumber - bacon - pickled onions -
potato wedges

€19,80

+ € 2,00 gluten free

Wagyu Burger (Hamburger)*

Rinderhack vom Siidtiroler Wagyu Rind - Tomate - Cheddar - Salat - eingelegte Gurke - Speck - eingelegte
Zwiebeln - Kartoffelspalten

carne di manzo Wagyu dell’Alto Adige - pomodoro - cheddar - insalata - cetriolo sottaceto - speck - cipolle in
agrodolce - spicchi di patate

South Tyrolean Wagyu beef - tomato - cheddar - lettuce - pickled cucumber - bacon - pickled onions - potato
wedges

€ 25,30

Gegrillte Romersalatherzen - Hummus mit Tahini - Avocadosauce - Panko-Crunch - konfitierte Tomate -
Kréauterdl - Krautersalat

Cuori di lattuga romana grigliati - hummus con tahini - salsa di avocado - croccante di panko -
pomodoro confit - olio alle erbe - insalata alle erbe

Grilled romaine lettuce hearts - hummus with tahini - avocado sauce - panko crunch - confit tomato
herb oil - herb salad

€19,20



For the kids

Nudeln mit Tomatensauce
Pasta al pomodoro

Noodles with tomato sauce
€8,30

Nudeln mit Ragout
Pasta al ragu

Noodles with ragu
€ 8,80

Chicken Nuggets

mit Pommes - con patatine fritte - with fries

€10,90

Késeknodel mit Butter und Parmesan
Canederli di formaggio con burro fuso e parmigiano

Cheese dumplings with melted butter an parmesan
€9,90

Wienerschnitzel vom Truthahn mit Pommes
Cotoletta di tacchino alla milanese con patatine fritte

Wienerschnitzel (breaded turkey escalope) with fries
€ 14,50

Fir Erwachsene - per adulti - for adults
€ 23,20



Dolce

Profiterole - Creme Chantilly - Zartbitterschokolade - Rum - Kakao
Profiterole - crema Chantilly - cioccolato fondente - rum - cacao

Profiterole - Chantilly cream - dark chocolate - rum - cacao
€9,20

Sommerfrische - Mousse von weiBer Schokolade - Waldbeeren - Passionsfrucht - Mango - Tapioka -
Limoncello-Gel - Zitronencrumble

Freschezza estiva - mousse al cioccolato bianco - frutti di bosco - frutto della passione - mango - tapioca -
gel al limoncello - crumble al limone

Summer feshness - white chocolate mousse - wild berries - passion fruit - mango - tapioca - limoncello gel -
lemon crumble

€11,90

TiramisU - Mascarpone - Arabica-Kaffee - Araguani-Schokolade - Kakao
Tiramist - mascarpone - caffé Arabica - cioccolato Araguani - cacao

Tiramisu - mascarpone - arabica coffee - Araguani chocolate - cocoa

€750

Affogato
Hiesig Vanilleeis - Sahne - Espresso
gelato artigianale alla vaniglia - panna - espresso

handmade vanilla ice cream - cream - espresso

€5,50



Cakes

Sachertorte - torta “Sacher” - Sacher cake
€7,00

+ Sahne - panna * whipped cream € 7,80

+ Eis - gelato * ice cream € 8,70

Buchweizentorte mit Preiselbeeren - torta di grano saraceno con mirtilli rossi -
buckwheat cake with cranberries

€6,00
+ Sahne - panna - whipped cream € 6,80

+ Eis - gelato * ice cream €7,70

Apfelstrudel - strudel di mela - apple strudel
€ 6,00

+ Sahne - panna - whipped cream € 6,80

+ Eis - gelato * ice cream € 7,70

‘ ‘ Eis an unserer Eistheke!
gelati nella nostra vetrina gelato!
ESVERRSTATT ice cream at our ice cream display



